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Electronic System S.A. garantiza este producto de uso doméstico por el término de DOCE (12) meses a partir de la fecha 
de compra, presentando este Certificado de Garantía debidamente firmado y sellado por la Casa Vendedora junto con la 
factura de compra dentro del plazo antes mencionado. La presente garantía es válida dentro de la República Argentina.
Las condiciones de uso, instalación y mantenimiento necesarias de este equipo deberán hacerse siguiendo y respetando 
las especificaciones técnicas, instalación, indicaciones y consejos que se formulan en el Manual de Instrucciones que forma 
parte de esta garantía.
Esta garantía comprende nuestra obligación de reparar sin cargo la unidad, en los términos de la Ley 24.240 y su reglament-
ación, siempre que la falla se produzca dentro de un uso normal doméstico de la misma y que no hayan intervenido factores 
ajenos que pudieran perjudicar a juicio de Electronic System S.A. su buen funcionamiento. Electronic System S.A. no 
esta obligada en ningún caso al cambio de la unidad completa.
En caso de falla del equipo, el consumidor podrá elegir el Servicio Técnico Autorizado  más conveniente para la reparación 
de los indicados en el listado adjunto. Cuando el examen realizado por nuestro dicho Servicio Técnico Autorizado sobre el 
producto y la documentación pertinente, determine que rigen los términos de la garantía, el producto será reparado sin 
cargo. El tiempo máximo de reparación será de 30 días hábiles contados a partir de la fecha de ingreso al Servicio Técnico 
Autorizado. Por tratarse de productos que poseen componentes importados, de no contar con los repuestos necesarios, el 
tiempo de reparación estará condicionado a las normas vigentes para la importación de dichos componentes. En el caso 
que Electronic System S.A. o alguno de los Servicios Técnicos Autorizados determine la necesidad de trasladar el 
producto a taller, los gastos de flete, seguro o cualquier otro que deba realizarse para la ejecución del mismo regirán de 
acuerdo a lo que disponen las leyes 24.240 y 24.999. Electronic System S.A. reemplazará o reparará a su opción, sin 
cargo, los componentes de esta unidad que a su criterio aparezcan como defectuosos. En el caso que para reparar esta unidad 
fuera necesario la colocación de andamios, silletas o algún otro elemento, los gastos correrán por cuenta y cargo del usuario.
La presente garantía no ampara defectos originados por: (i) Deficiencias en la instalación eléctrica del domicilio del usuario, 
tales como cortocircuitos, exceso o caídas de tensión, etc;
(ii) Conexión de esta unidad a redes que no sean de 220 VCA; (iii) Inundaciones, incendios, terremotos, tormentas 
eléctricas, golpes o accidentes de cualquier naturaleza; (iv) Instalación deficiente o incorrecta y uso no conforme a lo 
especificado en el Manual de Uso; (v) Daños originados por el transporte en cualquiera de sus formas.
Quedan excluidos de la presente garantía: accesorios tales como (plato giratorio, rejillas interiores, antenas telescópicas, 
cápsulas y púas, cables de interconexión, etc.), cabeza de grabación y/o de reproducción, como así también las fallas 
producidas por empastamiento por suciedad de dichas cabezas y de los mecanismos. Defectos ocasionados por productos 
de limpieza y todo tipo de defecto estético tales como rayaduras, roturas o deterioro de las superficies expuestas. Mano de 
obra o materiales que sean necesarios para la instalación de esta unidad. Uso o Instalación de Software (Programas) 
utilizados en nuestros productos informáticos.
La presente garantía dejará de tener validez cuando: (i) La etiqueta de identificación y/o número de serie hubiera sido 
dañado, alterado o quitado. (ii) La operación y/o instalación no hubiera sido efectuada cumpliendo estrictamente las 
indicaciones del manual de Instrucciones. (iii) Hayan intervenido personas ajenas al Servicio Técnico Autorizado de la Firma. 
(iv) No se presente la factura fiscal de compra, o la misma tuviera enmiendas y/o faltare la fecha de compra. (v) Se verifique 
que los daños fueron causados por cualquier factor ajeno al uso normal del aparato. (vi) Se verifique que los daños fueron 
causados por deficiencias en la instalación eléctrica o por fluctuaciones en la tensión de alimentación originadas por las 
compañías de distribución eléctrica. (vii) Se verifique que los daños fueron causados por fenómenos atmosféricos tales 
como inundaciones, terremotos, tormentas eléctricas. (viii) Se verifique que los daños se hayan producido por el transporte 
después de la compra, golpes o accidentes de cualquier naturaleza.
Electronic System S.A. no se responsabiliza por daños y/o deterioros que eventualmente se puedan ocasionar a terceros 
por el uso de los productos.
Los accesorios legítimos que a criterio de Electronic System S.A., no necesiten de mano de obra especializada para su 
colocación o reemplazo, deben ser adquiridos en los Servicios Técnicos Autorizados de acuerdo con listas de precios 
oficiales y disponibilidad de stock.

BATIDORA CON BOWL
BP8752E

AC 220-240V ~ 50/60Hz  700W

Listado de Servicio Técnico Autorizado
Manual de Instrucciones, 

y Certificado de garantía

  

   

CERTIFICADO DE GARANTIA



1. Interruptor de control de velocidad
2. Perilla de liberación del cabezal
3. Cubierta del bowl 
4. Bowl de acero inoxidable 
 

 
 

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD 

DESCRIPCION DE PARTES
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COMO UTILIZAR EL APARATO

Atma BP8752E  

1.-  Lea atentamente las instrucciones antes 
de usar el aparato.

2-  Apague el aparato antes de montar y 
desmontar los accesorios.

3.-  Mantenga los dedos alejados de las partes 
móviles.

4.-  Utilice el aparato sólo para el uso domés-
tico previsto, el fabricante no aceptará 
ninguna responsabilidad si el aparato  se 
utiliza en forma indebida o no se  
cumplen estas  instrucciones.

5.-  No permita que los niños jueguen con el 
aparato

6.-  No deje el aparato funcionando sin 
supervisión

7.-  Este aparato no está previsto para  que 
sea utilizado por personas (incluidos 
niños) con capacidades físicas, sensori-
ales o mentales reducidas, o con falta de 
experiencia y conocimiento, excepto que 
se le haya dado instrucción o supervisión 
referida al uso del aparato por una 
persona responsable de su seguridad.

8.-  Compruebe que la tensión del aparato,  
coincida con la de su sistema eléctrico. 
Cualquier error de conexión anula la 
garantía.

9.-  El aparato debe ser conectado una toma 
con tierra de protección.

10.- Si tiene que usar una extensión eléctrica, 
debe estar conectada a tierra y debe 
asegurarse de que nadie pueda tropezar 
con ella.

11.- Desenchufe el aparato tan pronto como 
haya terminado de utilizarlo y cuando lo 
limpie.

12.- No utilice los accesorios y / o el aparato si 
se encuentra dañado. Póngase en 
contacto con un centro de Servicio 
Técnico Autorizado.

13.- Cualquier trabajo en el aparato que no 
sea cuidado y limpieza normal por parte 
del usuario debe ser llevado a cabo por 
un Servicio Técnico Autorizado.

14.- No sumerja el aparato, el cable de 
alimentación o el enchufe en agua o en 
cualquier otro líquido.

15.- No permita que el cable de alimentación 
cuelgue al alcance de los niños, o perma-
nezca cerca o en contacto con las partes 
calientes del aparato, de cualquier otra 
fuente de calor o de cualquier borde afilado.

16.- Si el cable de alimentación o el enchufe 
están dañados, no utilice el aparato. Para 
evitar cualquier peligro, debe ser rempla-
zado por un Servicio Técnico Autorizado.

17.  No ponga los accesorios que contienen 
metal en un horno de microondas.

18.  Apague el aparato y desconéctelo del 
tomacorriente antes de cambiar los 
accesorios que se mueven en uso normal.

19.  No tocar el batidor,  mezclador o amasa-
dor, mientras que el aparato esté en 
funcionamiento.

20.  Sólo use un accesorio a la vez.
21. No haga funcionar el aparato durante más  
      de 10 minutos a la vez.
      Deje pasar 30 minutos de descanso antes 
      del siguiente uso.

AMASAR / MEZCLAR / BATIR 
(Ver figura A)
Dependiendo de la naturaleza de los ingredi-
entes, el recipiente (4) con su tapa se puede 
utilizar para preparar hasta 2 kg de masa. 
1. Antes de utilizar por primera vez, limpie 

todas las piezas de los accesorios con agua 
y jabón. Enjuague y seque.

2. Gire la perilla (2) para la liberación del 
cabezal (5) y llévela a una posición vertical.

3. Coloque el bowl (4) en el aparato girándolo 
hasta que se bloquee en su posición y 
coloque los ingredientes dentro de él.

4. Coloque la tapa sobre el recipiente con la 
abertura de llenado en la parte delantera del 
aparato. 

5. Coloque el accesorio deseado (6), (7), (8) 
en el cabezal, empujando el eje del acceso-
rio y gire un cuarto de vuelta para que 
encaje en su posición.

6. Gire nuevamente la perilla de liberación del 
cabezal y baje el cabezal a la posición 
horizontal (escuchará un clic).

7. Durante la preparación, puede agregar 
ingredientes a través de la abertura de la tapa.

8. Para apagar el aparato, gire la perilla (1) de 
nuevo a OFF (apagado).

9. Coloque el aparato sobre una superficie 
plana, limpia y seca y vuelva a enchufar el 
aparato. 

5. Cabezal
6. Accesorio batidor
7. Accesorio amasador
8. Accesorio mezclador 
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RECETAS   
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GUÍA DE PROCESOS

ACCESORIO

Batidor

Amasador

Mezclador

ALIMENTO

Crema (con 
38% de grasa)

MÁXIMO VELOCIDADTIEMPO DE
OPERACIÓN
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Masa para pasta básica 

500 g de harina 
4 huevos 
2,5ml de sal 
2,5 ml de aceite 
Agua, si es necesario 

Masa para pasta integral

 500 g de harina integral
 4 huevos 
2,5 ml de sal
2,5 ml de aceite 
Agua, si es necesario 

Masa para pasta rosa

500 g de harina 
3 huevos 
75g de puré de tomate 
2,5 ml de sal
2,5 ml de aceite 
Agua, si es necesario

PREPARACIÓN

1. Coloque  la harina, la sal, el aceite y los 
huevos batidos (los huevos se deben 
mezclar con el puré de tomate, en el caso 
que corresponda) en el bowl.

2. Mezclar con el amasador a velocidad 1-2 
durante aproximadamente 2-3 minutos, 
añadiendo agua si la mezcla está muy seca.

3. Apague la máquina, reúna los ingredientes 
y amase a mano hasta obtener una masa 
suave.

4. Para obtener mejores resultados, a continu-
ación, envuelva la masa y déjela reposar 
durante 15 minutos.

 LIMPIEZA 

1. Desenchufe el aparato. 
2. Nunca sumerja el motor en el agua ni lo 

coloque debajo de un chorro de agua, limpie 
con un paño suave seco o ligeramente 
humedecido

3. Para facilitar la limpieza, enjuague rápida-
mente los accesorios después de su uso. 
Desmonte todos los accesorios. Maneje los 
accesorios con cuidado, ya que algunos 
tienen bordes cortantes.

4. Lavar, enjuagar y limpiar los accesorios 
5. Si los accesorios se descoloran por los 

alimentos (zanahorias, naranjas, etc), 
frótelos suavemente con papel de cocina 
humedecido en aceite de cocina y luego 
límpielos de la forma habitual.

6. Accesorio batidor: vierta agua caliente con 
unas gotas de detergente líquido en la bowl. 
Cierre la tapa. Introdúzcalo en la base del 
aparato y ponga en funcionamiento durante 
algunos instantes. Retire el accesorio 
batidor, enjuague el bowl con agua corriente 
y se déjelo boca abajo para que se seque. 

Clara de huevo

Harina

Sal

Levadura

Azúcar

Agua

Harina

Azúcar extrafino

Margarina

Huevos

250ml

12 unidades

1700g

20g

10g

10g

1100g

20g

100g

100g

100g

2 unidades

10 minutos

3 minutos

10 minutos

5 minutos

7-8

1-8

1-5

Manteca
de cerdo
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